SUT HELVASI

2 yemek kagig1 tereyagi
Yarim su bardagi un
2.5 su bardag siit

3/4 su bardag1 toz seker
1 paket vanilya

Siit helvasi

Yapihsi:

Tereyagin1 bir tencereye alip eritin. Unu ekleyip 2-3 dakika kavurun. Siitii yavasca ekleyip siirekli
karistirin. Toz sekeri ilave edip kaynatin. Son olarak vanilyay1 ekleyip karistirin ve ocaktan alin.
Karisimi giivec kaplarina paylastiri. Onceden 1sitilmis 200 derece firinda iizeri iyice kizarincaya

kadar pisirin. Sicak servis yapin.



